Anatomia del coctel
(Radiografia del coctel)




El coctel

Mezcla o combinacidon armonica de
dos 0 mas bebidas de la que se
obtiene una mixtura con
caracteristicas propias, decoraday
presentada conforme a unos
criterios clasicos o modernos.

La generalidad de los cocteles
responde a una estructura comun.
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Contenidos

Estructura del coctel: componentes.

—La base.
—EI modificador.

—Los aditivos.

—El “mixer”.

—La decoracion.
Anexo |: ejemplos.

Anexo |l; Criterios de combinacion.

SODA
B BOURBON / WHISKEY
LEMON JUICE

SUGAR SYRUP

+ RED CHERRY
+ ORANGE SEGMENT
+3 ICE CUBES

Bourbon Collins

Decoracion

-

Mixer: soda

&

Mixer: soda

Base: Bourbon W.
r
Modificador: zumo limén

= Aditivo: AzGcar -

Anexo lll: Tabla periodica de cocktails.
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« El alma, espiritu 0 esencia de un
combinado suele ser un destilado
de alto grado, o mezcla de varios,
gue aporta personalidad y caracter
a la mixtura.

 En los cocteles clasicos de mayor
éxito, la base alcohdlica constituye
un 50% o mas del volumen total.
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El modificador

 El modificador transforma la base
sin desnaturalizar el alma de la
mezcla dandole cuerpo y creando
un nuevo sabor, un nuevo color y/o
textura.

« Pueden ser bebidas aromaticas,
licores, cremas, vermouths, lacteos,
huevos, zumos, espumas, etc.
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Los aditivos

« Aportan el toque final por lo que su
intervencion en el conjunto de la
mezcla debe ser minimo o moderado.

 Pueden ser azucares, jarabes, bitters,
salsas, condimentos y aderezos,
generalmente administrados en gotas
con bitteros o dosificadores, u otras
~ esencias o infusiones.
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El mixer

 Necesario para la confeccion de los
“long-drinks”, el mixer es la bebida
complementaria que, anadida sobre
la mezcla original, alarga el céctel
rebajando su concentracion
alcohdlica y haciendolo mas largo
y/o refrescante.

* Suelen ser bebidas carbonatadas
como la soda, el ginger-ale, la tonica ~
y refrescos en general.
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« Contribuye a mejorar la estética y
aspecto visual del combinado.

« Se utilizan bebidas colorantes y
generos preferentemente naturales
como hojas, tallos, cortezas, lunas 0 g
medias lunas de frutas, pequefios
frutos, aceitunas, cebollitas, etc., en
algunos casos elaborados a la vista.

 La misma copa de presentacion
también realza la presentacion.
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Opcionales: son meramente

decorativas y no forman parte de la
composicion del coctel.

Complementarias: forman parte del

mismo combinado que decoran (la
cebollita en el Martini Gibson, la
canela en el Alexander, etc.).

De fantasia: muy elaboradas, mas

propias de campeonatos.
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Simil-resumen

— La base es el “esqueleto”.

— El modificador, la “musculatura”.
— El “mixer”.
— Los aditivos, el “perfume”.

— La decoracion, el “vestido”.
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Anexo | algunos ejemplos

ICE PICK

CHAMPAGMNE COOLER

SCREW DRIVER

GIMN & TOMNIC

—

OAIQUIRI

TOMM COLLINS

HARWVEY WALLBAMNGER

CIM RICKEY

WODES GIMLET

RAARTING

TEQUILA SUMNRISE

JOHMN COLLINS

JOEY'S ORIMNK

STARS & STRIPES

- i/C/ ~

PINT JULEP LOMG ISLAMND ICE TEA

SINGAPORE SLING ZOMBIE
= - - .
P -
-l
———
e —— - -
—— P
BLOODY MARE WVHISKEY SOUR
_— . - . ~

T .
Bl g

GRASSHOPPER

PUSSEE CAFE

INGREDIEMTS

INGREDIEMNTS

A','A

' '




» La base

We )
(S 1T
», L

Margarita

» 1/2 Tequila.
» 1/4 Cointreau.
»1/4 Zumo limon.

» Copa cocktail /margarita.
» Escarchar sal + limon.
» Admite luna limoén/luna lima.
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» El modificador

Clover Club=Dama Rosa

» 1/2 Ginebra.
»1/4 Zumo limon.
» 1/4 Clara huevo.
» G. Granadina.

» Copa degustacion o similar.
» Bordear copa y guinda roja (op).
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Bloody Mary

» 1/3 Vodka.
»2/3 Zumo tomate. i S
» G. Zumo limén. 7= ¢ =g
» G. Tabasco. e
» G. Perrin’s.

» Sal + pimienta.

» Highball/media combinac
» Decorar con limén y ramita @
» Gotas jerez seco (op.). —
» Sal de apio (op.).

Otros aditivos especificos de la
cocteleria molecular son los
texturizantes, infusiones,etc.
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» El mixer

Moiito Berry

» Majado azucar + met
» 2 /4 Ron Blanco.
»1/4 Zumo limon.

» 1/4 Curacao Azul.

» Combinacion /Long-drin
» Hielo frappé.

» Completar con soda.

» Menta.

» Moras.

» Frambuesas.

» Pajero op.
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» La decoracion

Moiito Berry

» Majado azucar + me
» 2 /4 Ron Blanco.
»1/4 Zumo limon.

» 1/4 Curacao Azul.

» Combinacion /Long-drin
» Hielo frappe.

» Completar con soda.

» Menta.

» Moras.

» Frambuesas.

» Pajero op.
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Anatomia del coctel: ejemplo

Manhattan - —2/3 Canadian Whiskey. (&l
—1/3 Vermouth italiano. @
—G. Angostura.

—Copa cocktail.
—Guinda roja.
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Anatomia del coctel: resumen

OTROS GENEROS

DECORACION

NDILLY PRAT

LT f
WOULAY PRAT g pv
of 1813
= x4
% o
:
b

MODIFICADOR

ADITIVO

ADITIVO
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Anexo IlI: Posibles combinaciones

Los componentes que integran la
formula de un coctel se mezclan
siguiendo criterios de afinidad y
también de contraste sin olvidar la
teoria de la sustitucion en virtud de
la cual algunas bases pueden ser
sustituidas por otras creando asi
nuevas recetas.

También las formulas clasicas
pueden alargarse con algun “top” o
mixer para rebajar su alcoholizacion.

Zumos de frutas Vinos diversos

Otros  Aguas y sodas

Licores y cremas Bitters y anisados

Edulcorantes

CUERPO

MNata liguida UHT

AROMATICO
ura
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iGracias por su atencion!

Presentacion realizada por Antonio Barraguer Zanuy.
P.T.F.P. (Servicios de Restauracion).
Aragon.
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